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MERCAT LABORAL TURISME CELEBRACIONS
Sis entitats donen feina a discapacitats | El Patronat ensenya El Carnet Jove
a crear webs fa 25 anys

=Les entitats socials La Fage-
da, Astrid-21, Drissa, El Vilar,
Mifas i Tresc van incorporar al
mercat de treball durant 'any
passat 126 persones amb disca-
pacitat. La borsa de treball
d’aquestes organitzacions arri-
ba, pero, a les 1.200 persones,
que esperen aconseguir feina.
La taxa d’activitat de la pobla-
ci6 discapacitada és un 41,4%

menor que la de la poblacio
general. A més hi ha diferén-
cies en funcié del tipus de dis-
capacitat. Segons la presidenta
de I’Associacié Catalana de
Treball amb Suport, Gloria
Canals, els que pateixen algun
tipus de discapacitat
intel-lectual o transtorns men-
tals tenen menys oportunitats
que els altres discapacitats.

=El Patronat de Turisme Costa
Brava Girona ha organitzat un
taller de creacié de webs adrecat
als professionals del sector turis-
tic i Padministracié puablica. El
31 de marg es fara una segona
sessio del curs on s’ensenyara a
usar les eines perque els empre-
saris turistics puguin dissenyar i
gestionar el seu propi portal.

Un moment del taller

=EIl Carnet Jove fa 25 anys i
amb motiu d’aquesta efeméride
I’Agencia Catalana de la Joven-
tut, el Departament de Benestar
Social i Familia i La Caixa han
organitzat una festa a Port Aven-
tura el 7 i 8 de maig. Les entra-
des per assistir a aquest acte es
poden comprar a través de les
diferents opcions de ServiCaixa.

Ratafia lliure

La infusid de
ratafia, ideada
per Josep
Mascaros, porta
25 herbes

i el 90% dels
ingredients

son ecologics

SILVIA OLLER
Aiguaviva

erbes aromati-

ques, especies, es-

corces i flors. Es

la base de la infu-

si6 de ratafia, que

des de fa uns mesos comercialit-
za lempresa Coffee Center,
d’Aiguaviva. Rere aquesta begu-
da que no porta ni una gota d’al-
cohol s’hi amaga prop d’un any
d’estudi. El seu ideoleg, Josep
Mascaros, va arribar a la formula
secreta després d’una acurada se-
leccié. “Vaig descartar les plan-
tes que podien tenir un compo-
nent toxic i em vaig quedar amb
25 herbes digestives. Vaig fer pro-
ves i més proves fins arribar al
gust definitiu”, explica aquest
empresari d’Ullastret, que ha can-
viat el sector de la ceramica, en
declivi, pel de les herbes i fibres
naturals. La infusié de ratafia li
ha valgut el premi Emprenedor
de I’Any 2010, que atorga el Con-
sell Comarcal del Baix Emporda.
Ladarrera Fira de la Ratafia de
Santa Coloma de Farners, un san-
tuari per als amants d’aquesta be-
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Presentacio comercial de la infusi6 de ratafia de 'empresa Alma

guda digestiva, es va convertir, el
passat mes de novembre, en la
prova de foc per donar a coneéi-
xer la infusié i copsar-ne I'accep-
tacié entre el public. “El resultat
fou un éxit. Se’n van exhaurir les
existéncies”, destaca Mascards.
A partir d’aqui, va contactar amb
els responsables de l'empresa
Coffee Center, dedicada al sector
de I'hostaleria i restauracio, que
comercialitzen la beguda a través
de la marca Alma. Sota aquest se-
gell, Pempresa també ven tes, tisa-
nes i altres infusions, com til‘la,
camamilla, menta o marialluisa,

AGUSTI ENSESA

= Josep Mascards acostuma-
va a fer la seva propia rata-
fia i s’havia presentat a di-
versos concursos. L’excés
d’alcohol de la beguda, pe-
ro, no li acabava d’agradar i
per aix0 va idear la infusio
de ratafia sense alcohol, de
la qual destaca principal-
ment les seves propietats
digestives. Assegura que es

Muiltiples propietats

pot prendre freda o calenta,
que afavoreix la digestio de
les persones després dels
apats, que ajuda a regular
Pacidesa a Pestomac i evita
la formacio6 de gasos i Phali-
tosi. Mascards, propietari
de empresa Centerbes, en
breu traura al mercat una
linia de peces de roba fetes
amb fibra de bambu.

amb letiqueta d’agricultura eco-
logica. La infusi6 de ratafia con-
té, entre d’altres ingredients, ca-
nyella, anis, fonoll o nou verda.
El 90% son ecologics.
Actualment la infusié es pot
trobar a més d’un miler de punts
de venda entre herbolaris, farma-
cies, botigues de productes natu-
rals, bars o restaurants, especial-
ment de les comarques gironi-
nes, pero també a altres punts de
Catalunya i de les Illes Balears.
També es pot adquirir per inter-
net, a la web www.almahome.es.
Un producte nou, que en temps
de crisi, com l'actual, ajuda les
empreses a diferenciar-se del
seus principals competidors.
“L’especialitzacio ens esta aju-
dant en un moment en queé el con-
sum en el sector de I'hostaleria

La infusié es pot
trobar a més d’un
miler de punts de
venda: herbolaris,
farmacies, bars...

ha baixat. La ratafia ens ha aju-
dat a engreixar les ventes”, cons-
tata David Montero, director ge-
neral del grup Coffee Center. Re-
coneix que el producte esta sent
molt ben acceptat, especialment
a les comarques gironines, on hi
ha més tradici6 per aquest tipus
de beguda. “Un 12% del total d’in-
fusions que ven la marca Alma a
la demarcacid son de ratafia”, as-
segura.

Les herbes van embolcallades
en unes piramides de seda, que a
diferencia del paper evita fugues
i que s’acumuli el posit al fons de
la tassa. L’empresa Coffee Cen-
ter, que I'any passat va facturar
uns sis milions d’euros, també
ven cafe, xocolata en pols, granis-
sats i concentrats de fruita, entre
d’altres productes.e

Deixa de pensar-hi

i emporta-te’ls

Nomina multiEstrella

Amb el programa Nomina multiEstrella’ obtindras Punts Estrella
trimestrals que podras multiplicar fins i tot x5 i bescanviar-los pels

articles del cataleg de punts que prefereixis.
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1. Consulta les condicions del programa a la teva oficina de “la Caixa” o a www.laCaixa.es.
Programa valid fins al 31-12-2011. NRI: 10-2011/9681



