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PREMI IMPORTANT

RESTAURANT EL CELLER DE CAN ROCA

= El Celler de Can Roca és el millor restaurant de la ciutat de Gi-
rona i es troba entre els més destacats de tot 'Estat espanyol.
Els germans Joan, Josep i Jordi Roca han sabut consolidar un
projecte que va néixer 'any 1986 i que en I'actualitat té presti-

giinternacional. Aquest reconeixementila popularitat que com-
porta no els distreu de la seva ambici6é de continuar millorant
el servei que ofereixen tant al restaurant de Taiala com en la
resta d’activitats professionals que han posat en funcionament.

El millor restaurant de Girona

Els germans Roca han consolidat €l seu establiment de Taiala entre els més destacats d’Espanya

DdeG, Girona.
«Entrar en aquest vestaurant és
endinsar-se en un auténtic im-
peri dels sentits». Amb aquesta
frase acaba el comentari sobre
El Celler de Can Roca en l'edi-
ci6 de 2005 de la Guia Gourme-
tour, una de les més prestigio-
ses que s’editen a I’Estat espa-
nyol. La publicacié gastro-
nomica dona al restaurant dels
germans Roca una puntuacié de
9,5 sobre 10, la maxima que
atorga, i que només tenen nou
restaurants en tot I’Estat espa-
nyol —entre els quals hi ha tam-
bé El Bulli de Roses, de Ferran
Adria-.

Es un dels molts reconeixe-
ments que s’estan acostumant a
rebre Joan, Josep i Jordi Roca:
no només el seu restaurant fi-
gura entre els més destacats a
les principals publicacions gas-
tronomiques, siné que ells ma-
teixos, a titol individual, han re-
but ja nombrosos guardons per
la seva feina. Es precisament
aquesta impecable trajectoria
professional, que ha comportat
a més una notable difusié de la
ciutat de Girona, la que ha valo-
rat Diari de Girona al’hora de
concedir al restaurant El Celler
de Can Roca el premi Important
corresponent al passat mes de
desembre —en aquelles dates es
confirmava que mantenien la se-
gona estrellaala Guia Michelin,
ique s’incorporaven al’elitdela
Gourmetour—. Els tres germans
Roca van recollir el premi de
mans del director del diari, Jor-
di Xargay9, en un dinar a El Ce-
ller de Can Roca, precisament.

Joan i Josep Roca van crear
El Celler de Can Roca I’any
1986. El van instal-lar just al cos-
tat del restaurant Can Roca, que
els seus pares, Josep i Mont-
serrat, havien obert a Taiala
I'any 1967, i que encara esta en
funcionament. Inicialment, ello-
cal on es va installar El Celler
havia de servir per fer-hi salons
perque Can Roca hi servis apats
de comunions, i d’altres cele-
bracions. Pero Joan i Josep Ro-
ca, que havien estudiat a’Esco-
la d’Hostaleria de Sant Narcis i
que ja portaven anys ajudant els
seus pares al restaurant fami-
liar, els van demanar el local per
muntar-hi un restaurant. I hivan
accedir.

Partint de la cuina tradicional
que havien conegut des de pe-
tits, i aportant-hi la seva creati-
vitat i els coneixements adqui-
rits a 'Escola d’Hostaleria —i en
diferents cursos i estades amb
altres professionals— van co-
mencar la seva trajectoria a El
Celler de Can Roca. Joan Roca,
el germa més gran, es vafer car-
recdelacuina,iJosep esvaocu-
par de la sala i dels vins, un
camp pel qual s’havia interessat.
Posteriorment s’afegiria a I'e-
quip el germa més jove, Jordi,
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DISTINCIO. El director de Diari de Girona, Jordi Xargayo, i els germans Roca, observant el guardd al restaurtant de Taiala.

. La popularitat i la preocupacio per millorar cada dia

DdeG, Girona.
L’Académia Internacional de
Gastronomia li comunicava a-
questa mateixa setmana a Josep
Roca que I'havia elegit Millor
Sommelier de I'any, un reconei-
xement que s’afegeix als molts
que ja han rebut els germans
Roca. Els guardons, i la partici-
pacié en congressos, taules ro-
dones, xerradesiactes diversos
s’han incorporat a I’activitat ha-
bitual de Joan, Josep i Jordi Ro-
ca, que han aconseguit una po-
pularitat que a vegades els sor-
prén. «M’ha passat que entra
gent estrangera al restaurant i
em saluda pel nom», explica Jo-
sep Roca. «Havien vist la meva
foto en un reportatge sobre el res-
taurant en una publicacio es-
trangera», aclareix.

MARC MARTI

GUARDONATS. Jordi, Joan i Josep Roca amb el premi Important.

Aquesta popularitat no els
distreu de la seva maxima preo-
cupacio, que és continuar ofe-
rint el millor servei possible

tant al restaurant de Taiala com
enlaresta de les seves activitats
professionals: el local de ban-
quets La Torre de Can Roca,

també a Taiala; un servei de ca-
tering; i I'assessorament al res-
taurant Moo, a ’hotel Omm de
Barcelona, entre d’altres.
Precisament en aquesta vo-
luntat de continuar millorant hi
ha T'esforc conjunt de tots tres
germans per incorporar ala car-
ta del restaurant nous plats que
segueixin la rigorosa linia de
treball que els ha caracteritzat
des dels seus inicis; o d’enriquir
un celler que ja és considerat un
dels més importants d’Europa.
En aquest procés, treballar en-
tre germans els resulta profitos,
tot i que per algunes persones
es pugui fer estrany: «Hi ha una
bona complementacio, ens por-
tem molt bé i tenim tres optiques
diferents a Uhora de contrastar
coses, que fan més facil la feina».

que es va especialitzar en pas-
tisseria. Lany 1995 aconseguien
la primera estrella en la presti-
giosa guia gastronomica Mi-
chelin, que els concediria la se-
gona el 2002 —-només hi ha vuit
restaurants a ’Estat espanyol
amb dues estrelles Michelin, i
quatre amb tres—. Aquest reco-
neixement en la que per a molts
és la Biblia de la gastronomia
—paral-lel a 'obtingut en moltes
altres publicacions gastronomi-
ques— els ha aportat més clien-

tela de fora i també clients «més
exigents». Pero no estan preocu-
pats, al contrari: «Les estrelles re-
afirmen el treball de cada dia, i
quan arriben és perque ja havies
fet la feina». Ni s’obsessionen
per les estrelles: «Busquem la
satisfaccio deles persones que vé-
nen a menjar a casa».

L’dltim Important de 2004

El premi Important concedit
per Diari de Girona a El Celler
de Can Roca ésT'ultim d’aquests

guardons mensuals —creats per
premiar entitats i persones de
les comarques gironines amb
una trajectoria especialment re-
llevant— corrresponent a I'any
2004. La resta de premiats han
estat el porter del Barca Albert
Jorquera (gener); la companyia
de vols de baix cost Ryanair (fe-
brer); la Llibreria Geli de Giro-
na (marg); el Mundialet de la
Costa Brava (abril); la Fundacié
Gala-Salvador Dali de Figueres
(maig); el Grup de Recerca i

Catalisi i Bioinorganica de la
UdG, dirigit pel Dr. Antoni Llo-
bet (juny); el Mundial de Rem
Banyoles 2004 (juliol); els me-
dallistes olimpics gironins Xavi
Bosma, Josep A. Hermida, Jo-
sep A. Escuredo i Carles To-
rrent (agost); 'equip que fa les
excavacions arqueologiques al
Camp dels Ninots de Caldes de-
Malavella (setembre); el pilot
de trial Marc Colomer (octu-
bre); il’associacio de disminuits
Mifas (novembre).



